
 

Speisekarte  

03. August  – 07. August  2026  

Öffnungszeiten:   Mo – Fr 9.00 bis 14 .30 Uhr   

warme Küche: 11 .30 bis 14 .00 Uhr  

Tagesspecials :  sit down  to go*  

Montag  Schupfnudel -Spitzkohl -Pfanne mit marinierter Rote r Bete 12,9 0 €  12,4 0 €  

Dienstag  Gebratene Perlhuhnbrust auf Bohnencassoulet mit Polenta  14,5 0 €  14,0 0 €  

Mittwoch  Kohlrabischnitzel auf Erbsenpüree mit Karottensalat   13,40 € 12,9 0 €  

Donnerstag  Gefüllte Putenbrust auf gebratener Aubergine mit gebackenen    
Kartoffelspiralen  

14,2 0 € 13,7 0 € 

Freitag  Kokos -Garnelencurry mit Spinat, dazu Basmatireis   14,80 € 14,3 0 € 

 

Unsere „ à la carte“ Speisen der Woche:  sit down  to go*  

Paniertes Hähnchens chnitzel  im Kürbiskernmantel , dazu  Kartoffel -Radieserlsalat 11,90 €  11,4 0 €  

Burge r „ Aloa “  mit gebratenem Halloumi, Tomatensalsa, Salat, Gurke , dazu          
Süßkartoffelp ommes 

11,90 €  11,4 0 €  

Handgeschabte Allgäuer Käsespätzle mit hausgemachten Röstzwiebeln  9,90 €  9,40 €  

Pasta „ Garden “ mit Zucchini -Frischkäse-Sauce, Paprika und frische m Parmesan  10,90 €  10,40 €  

Salat „ Planty“ Großer gemischter Salat mit veganen Hackbällchen  und Asiadressing, 
dazu hausgemachtes Pitabrot 

13,50 €  13,00 €  

Große Gurkenkaltschale , dazu  Focaccia  

Kleine Gurkenkaltschale, dazu Focaccia  

Kleine Gurkenkaltschale, dazu Focaccia als Vorspeise zu einem  unserer Hauptgäng e 

9,9 0 €  
 

5,80 €  
 

4,9 0 €  
 

9,4 0 € 
 

5,80 €  
 

4,9 0 €  

Salat „ Power Bauer “ Großer Bauernsalat mit frischem Gemüse, Hirtenkäse , D ressing, 
Oliven,  dazu hausgemachte Focaccia  (auf Wunsch ohne Käse)  

9,90 €  9,40 €  

Hausgemachte Panini „ Seaside“ vom Grill mit Räucherlachs, Senf -Meerrettichcreme, 
Gurke  und frischem Salat  

7,30 €  7,30 €  

„ Happy Goat “  Wrap2,3,4  vom Grill mit  Rote Bete-Creme, Ziegenkäse , Gurke , Tomate 
und frischem Salat  

7,3 0 €  7,3 0 €  

Portion Pommes  5,50 €  5,50 €  

Kleine Portion Pommes  3,90 €  3,90 €  

Kleiner Beilagensalat  3,60 €  3,60 €  

Milchreis mit hausgemachtem Johannisbeerkompott   9,90 €  9,40 €  

Milchreis mit hausgemachtem Johannisbeerkompott (kleine Portion)  5,2 0 €  5,2 0 €  

1=Konservierungsstoff, 2=Backtriebmittel, 3=Emulgator, 4=Stabilisator, 5=Säuerungsmittel, 6=Antioxidationsmittel, 7=Farbstoff , 8=Verdickungsmitte l, 

9=Säureregulator  

Alle Preise verstehen sich inklusive 7% Mehrwertsteuer. Solltest Du Informationen zu Allergenen benötigen, frage gerne unser Service-

personal  

 

*Um die Umwelt zu schützen,  freuen wir uns, wenn Du dein eigenes To Go Geschirr 

mitbringst!  Du kannst bei uns aber auch Mehrweg -Geschirr gegen 5,-€ Pfand  leihen. Bei 

der Verwendung von Einweg -Verpackung erheben wir einen Aufpreis von 1,50 € .  

Wir freuen uns schon auf Deinen Besuch!!  



 

Speisekarte  

 Öffnungszeiten:  Mo – Fr 9.00 bis 14.30 Uhr  

warme Küche: 11.30 bis 14.00 Uhr  

 

Getränke:  sit down  to go*  

Viva Con Agua 0,33l  

Afri Cola 0,33l  

Lemonaid 0,33l (Limette oder Maracuja)  

Charitea Green  Eistee 0,33l  

Fritz Bio-Fruchtschorle 0,33l (Apfel naturtrüb, Rhabarber) 0,5l  

Adelholzener Bio Schorle 0,5l ( Grapefruit , Johannisbeere ) 

Paulaner Spezi 0,5l  

Rauch Eistee Granatapfel  0,33l  

Bionade Eistee 0,33l (Zitrone, Pfirsich)  

Fritz Limo 0,33l (Zitrone, Ingwer -Limette) 

Verschiedene Barista Kaffee - und Teespezialitäten von GEPA  

2,60 €  

3,1 0 €  

3,50 €  

3,80 €  

3,20 €  

3,50 €  

3,60 €  

3,20  € 

3,20  € 

3,10 €  

2,75 €  

3,25 €  

3,75 €  

3,95 €  

3,35 €  

3,65 €  

3,75 € 

3,35 € 

3,35 €  

3,25 €  

 

* inkl. Pfand  

 

Genieße Deine Mittagspause in unserem Bistro oder bei schönem Wetter auf unserer 

gemütlichen Sonnenterrasse, wir freuen uns schon auf Dich!  

Du willst Dein Essen lieber mitnehmen? Kein Problem. Alle unsere Leckereien gibt es 

auch To -Go.  

Vorbestellungen und Tischreservierungen sind unter der Nummer 089/130101 -0  

möglich.  

 

 
 

Eindrücke, Fotos und mehr findest Du auch auf Instagram @vivaclara.de  

 

 

 

 

 

 


